Les salons
d’Fugénie




MOUSSEUX ET
CHAMPAGNES

COUPE BOUTEILLE
12cl 75¢cl

CHANDON BLANC DE BLANCS  7.50€ 58.00€
CHAMPAGNE GALLIA
MOET & CHANDON 1450€  110.00€
RESERVE
CHAMPAGNE VEUVE
CLICQUOT 160.00€
CHAMPAGNE
DRAPPIER ROSE - 156.00€

CHAMPAGNE DOM PERIGNON  68.00€ 535.00€ ‘

<>

COCKTAILS CARTE BLANCHE A TAMI, UN TALENT EN DEVENIR

Lycéenne en Bac Sciences et Technologies de I'Hotellerie Restauration au lycée Hotelier I'Arouza de Lourdes, Tami s'est
distinguée sur la scéne européenne en remportant une médaille d’'argent pour une création cocktail en novembre dernier a
la compétition cocktail de TAEHT en Suéde.

Avec une carte blanche, elle revisite avec audace et finesse un dessert emblématique de la gastronomie francaise. Une
rencontre entre gourmandise, technique et la nouvelle génération du bar.

LA TARTE AU CITRON MERINGUEE 19.00€

Vodka citron, jus de citron, sirop de vanille, émultion “meringue du bar tender,
pite sucrée




MOJITOS

14.00€

Rhum, menthe fraiche, citron vert, eau gazeuse

MOJITO YUZU

MOJITO FRAISE

MOJITO FRAMBOISE

MOJITO MANGUE

MOJITO PASSION

MOJITO PECHE

MOJITO MYRTILLES

)

PLANCHE MIXTE UNE PARENTHESE IODEE
Planche de charcuterie et fromage Assiette de 6 huitres Fine de Claire N°3
2 PERSONNES : 16€ Tous les jeudis et vendredis

4 PERSONNES : 24€ 18.00€




COCKTAILS

COCKTAILS ALCOOLISES

12.50€

VODKA
BLOODY MARY

Vodka, jus de tomate, sauce Worcestershire, Tabasco,
sel de céleri

COSMOPOLITAN

Vodka triple sec, jus de cramberry, citron vert

EXPRESSO MARTINI
Vodka, Kahlua , Expresso

SEX ON THE BEACH

Vodka, jus de cranberry, jus d'ananas, liqueur de péche

MOSCOW MULE

Vodka citron vert, ginger beer

RHUM
PINA COLADA

Rhum blanc, jus d'ananas, créme de coco

ELIXIR

Rhum ambré, curagao, blanc d'oeuf

DAIQUIRI
Rhum blanc, jus de citron vert pressé, sirop de
sucre de canne

DARK ‘N’ STORMY
Rhum brun, Ginger beer , Citron vert

TEQUILA
MARGARITA

Tequila blanc, Cointreau sweet & sour,
citron vert

TEQUILA SUNRISE

Tequila blanc, jus d'orange, grenadine

ROSITA

Tequila reposado, Vermouth, Campari

WHISKY

MANHATTAN
Whisky, Martini Rosso, Angostura bitter

DEVIL'S KICK
Jack Fire, Ginger Beer, Péche / Pomme

OLD FASHIONED

Bourbon, sucre, Angostura

GODFATHER
Scotch, Whisky, Amaretto

LES INCONTOURNABLES

APEROL SPRITZ 11.00€
Aperol, Spritz, eau gazeuse, Prosecco
MOJITO FIRE 14.00€
Jack Daniel's,citron vert, eau gazeuse
COCKTAIL SUR MESURE 16.00€

Base au choix : Gin, Vodka, Tequila, Whisky,
Champagne, Cognac

COCGKTAILS SANS ALCOOL
10.00€
COCKTAIL DJ

Sirop de Curacao, citron vert, Red Bull, Ginger Beer

LAGOON
Jus de citron vert frais, sirop de canne, sirop de fraise,
Curacgao sans alcool, menthe

ARC EN CIEL

Jus d'orange, jus d'ananas, sirop de grenadine, limonade.

ETNA
Vin pétillant sans alcool, purée de fruits rouges, citron
vert frais

SWEET HUG

Ananas, citron vert, sirop d'orgeat, purée de framboise

VIRGIN MOJITO

Citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse

GIN
GIN FIZZ

Gin, Sirop de sucre de canne, jus de citron
pressé, soda

DRY MARTINI

Gin, Martini dry, olive verte

FRENCH 75

Gin, Citron, sirop de canne,champagne
DUA’S NEGRONI TWIST RADICAL OPTIMIS

Gin, Vermouth, Campari , garniture orange

AMERICANO
Campari , Martini rouge, eau gazeuse, garniture
d'orange

PINK LADY

Gin , sirop de grenadine , sirop de vanille, blanc
d’'oeuf, citron




BAR PREMIUM

O lotre % SBaman veus prapese une slection d alecels d Excep&m

ARMAGNAC acL
ARMAGNAC L'APOTHICAIRE BACO & UGNI BLANC 2009 23.00€

Grandes eaux de vie artisanales et authentiques, préservant la magnifique diversité de styles
que seul 'Armagnac peut offrir aux amateurs, esthétes et collectionneurs en quéte de sensations hors du commun.

WHISKY
NIKKA PURE FROM THE BARREL PURE MALT JAPON 20.00€
Whisky japonais trés bien équilibré, fin, chaleureux, aux saveurs tourbées.
WHISKY BASTILLE SINGLE MALT FRANCE 20.00€

Whisky francais élaboré par la maison Darcourt, exotique et fruité , vieilli en fiits de chénes ayant servi
a la production de Cognac et Sauternes

WHISKY ABERLOUR 12 ANS SINGLE MALT ECOSSE 14.00€
Le whisky Aberlour 12 ans se distingue par son aréme trés doux et agréable avec des notes fruitées.
WHISKY GLENFIDDICH SINGLE MALT ECOSSE 14.00€
Robe or pale, notes de sucre, de fruits, de caramel, de créme avec une touche de chéne.
WHISKY CHIVAS REGAL SINGLE MALT ECOSSE 13.50€
Saveurs de micl avec une pointe fumée. Une belle robe ambrée.

y g GIN
GIN ATIPEAK PYRENEES
Le gin Atipeak, distillé en vallée de Gavarnie, offre une saveur authentique et rafraichissante, empreinte des 14.50€

aromes des plantes pyrénéennes

GIN HENDRICK'S ECOSSE

Produit a base d'aloool neutre dans lequel ont infusé des pétales de rose, des concombres et huit autres 15.00€
plantes.
GIN ORBIUM HENDRICK'S ECOSSE
Distillé avec des extraits supplémentaires de Quinine, Absinthe et fleur de Lotus bleu. 15.00€
VODKA
VODKA BELVEDERE POLOGNE 19.00€
Belvedere est une vodka d'exception. Distillée quatre fois a base de seigle d'or de Dankowskie, selon les
méthodes traditionnelles polonaises, pour un parfait équilibre entre pureté et caractére.
TEQUILA
TEQUILA CASAMIGOS REPOSADO MEXIQUE 18.00€
Distillerie appartenant a Mr. Georges Clooney. Le Reposado, agé de 7 mois, est doux, légérement boisé.
RHUM
RHUM ZACAPA CENTENARIO GUATEMALA 20.00€
Rhum traditionnel de mélasse. Vieilli dans une solera de fiits de Xeres, de bourbon et de cognac. :
RHUM HAVANA CLUB 7 ANS CUBA 13.00€
Rhum brun Cubain, vieilli 7 ans en fits de chéne.
RHUM DON PAPA PHILIPINES
Vieilli au moins 7 ans en fits de chéne, rhum d'exception trés gourmand aux notes envoiitantes de vanille, 12.00€
d'agrumes et d'épices.
RHUM DIPLOMATICO VENEZUELLA 13.00€
Vieilli 12 ans en fits de bourbon, notes de fruits compotés, de bois de santal, de miel et de havane.
COGNAC
COGNAC HENNESSY 12.00€
Goiit subtil de chéne, de vanille, de fruits et de noix.
COGNAC XO 25.00€

Eaux-de-vie vieillies en fiits de chéne au moins 10 ans. Bouche ample et fondue.

T




LES BOISSONS

BOISSONS CHAUDES WHISKYS
CAFE 2.80€ JAMESON, PADDY, 9.50€
DECAFEINE 2.90€ JWALKER RED LABEL 9.50€
GRAND CAFE / LAIT 4.50€ BOURBON FOUR ROSES 9.50€
CAPPUCINO 5.00€ BUSHMILLS 9.00€
CHOCOLAT 5.00€ BABY WHISKY 2cl 5.20€
LAIT CHAUD / FROID 3.00€
THE / INFUSIONS “MARIAGE FRERES” 6.00€ .
GROG 7.00€ RHUMS
CAFE AFFOGATO 6.00€
RHUM CAPTAIN MORGAN 9.50€
5a MALIBU 8.90€
FEAUX MINERALES
VITTEL 25cl 4.00€ N Y V. "AQ /TR T
SERRTE 5 G0l iine GINS / VODKAS / TEQUILA
EVIAN, SAN PELLEGRINO 100cl 6.00€
GIN BEEFEATER DRY 13.00€
1O ¥ Ot GIN GORDON'S 8.50€
BOISSONS Fl{()lDLS GIN BOMBAY SAPHIRE 11.00€
JUS DE FRUIT artisanaux 7.50€ VODKA SMIRNOFF 8.50€
(abricot, poire, péche, pomme poire, pomme) VODKA ZUBROWEKA 8.50€
FRUITS PRESSES (orange, citron) 7.00€ TEQUILA CAMING REAL 8.50€
SIROP A L’EAU 3.00€
LIMONADE - DIABOLO 4.50€ / 7 mIno y SO
SODA (coca-cola, orangina, schweppes,seven-up,...) 4,90€ L\Phl{l l ll4 S DLI SUl)—Ol_JhS l
. e FLOC DE GASCOGNE 6.0.0€
APERITIFS POUSSE RAPIERE 8.00€

Allongé de “blanc de blanc”
MARTINI 5cl (blanc, rouge) - PICON 5cl 6.00€

PORTO 4cl (blanc, rouge) 6.00€ _
RICARD, PASTIS, PERNOD 4cl 6.00€ DIGESTIES
CAMPARI 5cl - SUZE 5cl 6.00€
KIR JURANCON 10cl 7.90€ AMARETTO 9.00€
KIR ROYAL 10cl 14.00€ GRAPPA 9.50€
SPRITZ APEROL 11.00€ CALVADOS, COINTREAU 9.50€
IZARRA VERTE, MARIE BRIZARD 9.00€
=i T Pt GRAND MARNIER 9.00€
BIERES PRESSION IRISH COFFEE 11.00€
1 PIMMS 9.00€
PRESSION Stella 4.00€ 7.20€ 3 XTI
PANACHE, MONACO 4.00€ 7.20€ FAUX DE VIE
PICON BIERE 5.50€ 8.50€
) POIRE WILLIAM 9.50€
AMBREE PREMIUM KWAK
S40€ 10.00€ VIELLE PRUNE 9.50€
. CHARTREUSE VERTE 12.00€
BIERES BOUTEILLES Supplément SOFT 1.90€
LEFFE / BRUNE, BLONDE 6.50€
HEINEKEN 6.50€
CHIMAY 33cl 6.50€
1664 / BLANCHE, BLONDE 6.50€ Photos non contractuelles
BII?RE SANS ALCOOL 25cl 6.00€ L'information relative a la présence des allergénes est a votre disposition
BIERES BOUTEILLES 750€ aupres du personnel.
DESPERADOS 7'00€ L’abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Prix nets, Service compris Mars 2026



